rederik’s

SPEISEN FUR COCKTAILEMPFANG

Mindestbestellmengen:
Kleine Snacks & warme Snacks 60 Stiick

Grof3e Snacks & kleine Desserts 40 Stiick
Jourplunder 25 Stlick

Die Preise unseres Fingerfoods beziehen sich auf eine Variation der jeweiligen Snacks, Desserts,...,
die von unserem Kichenchef saisonal & ausgewogen zusammengestellt wird.

Canapés variés pro Stiick 2,58
Roggen- und Schweizerbrot

oder

Variation von internationalen kleinen Snacks pro Stiick 1,98
Canapés, Mini-Tramezzini, Spiechen, Kraftkornsandwiches,
Focaccia, Tortilla-Rolls, Mini-Jourgeback

belegt und/oder gefullt mit:
Riesengarnele mit Chili-Ingwerdip
Hausgebeizter Schottischer Graved Lachs mit Honig-Dillsenf
Geraucherter Atterseesaibling mit Gurke und Ketakaviar
Toskanischer Rohschinken mit Honigmelone
Salami Cacciatori mit Sauce Cumberland
Tuna "Provencal" mit Rosmarin und Peperoncini
lldefonso von Buffelmozzarella, Babytomate & Basilikum
Saftiger Wiener Kesselbeinschinken mit Krengervais
Original Feta mit Zitrone im Zucchinimantel
Mortadella di Bologna mit Oliven und Pistazien
Bregenzer Alimkase mit gerosteten Kurbiskernen
Basilikumpesto, Artischocken und Sundried Tomatoes

Variation von grofien Snacks pro Stuck 2,58
Tramezzini, gefullte Baguettes, Ciabatta-Sandwiches,
gefllltes Jourgeback, Blatterteiggeback und Focaccia

belegt und/oder gefullt mit:
Hausgebeizter Schottischer Graved Lachs mit Honig-Dillsenf
Toskanischer Rohschinken mit Honigmelone
Dolce Latte Creme

Salami Cacciatori mit Sauce Cumberland
Pochierte Putenbrust mit englischem Sellerie

Buffelmozzarella, Babytomate & Basilikum

Saftiger Wiener Kesselbeinschinken mit Krengervais
Frischkdse mit schwarzem Pfeffer & sundried tomatoes

Mortadella di Bologna mit Oliven und Pistazien
Gereifter Brie mit Muskattraube und Walnuss

Spanische Chorizo piccante und Radicchio

Bregenzer Aimkase mit gerosteten Kirbiskernen



Variation von rustikalen Blatterteigschmankerin kalt pro Stick 1,88

gefullt mit:
Beinschinken,
Oliven,
Schafkase,
Prosciutto
getrockneten Tomaten,...

Variation von Vollkorn Snacks pro Stuck 2,38

belegt und/oder gefullt mit:
Hausgebeizter Schottischer Graved Lachs mit Honig-Dillsenf
Toskanischer Rohschinken mit Honigmelone
Dolce Latte Creme

Salami Cacciatori mit Sauce Cumberland
Pochierte Putenbrust mit englischem Sellerie

Buffelmozzarella, Babytomate & Basilikum

Saftiger Wiener Kesselbeinschinken mit Krengervais
Frischkase mit schwarzem Pfeffer & sundried tomatoes
Mortadella di Bologna mit Oliven und Pistazien
Gereifter Brie mit Muskattraube und Walnuss
Bregenzer Alimkase mit gerosteten Kurbiskernen

Tortilla Cones pro Stick 3,78
gefullt mit:

Spicy Oriental Roast Beef, gerdsteter Sesam und frischer Koriander
Rucola, milder Truthahnschinken und Truffelol
Prosciutto crudo, marinierte Melanzani, Parmesan und Garnele

Variation von Vietnam Rolls, Sushi & Maki pro Stick 2,28
sake - maguro - ebi - tai - kani - tamago - tekamaki california
mit Sweet Chili Sauce, Wasabi, Sojasauce und eingelegtem Ingwer



Variation von warmen Snacks pro Stlck 2,28
angerichtet und herumgereicht auf Platten
mit exotischer Frucht- und Blattergarnitur

Riesengarnele ,Provencal®
Grinschalenmuschel im Krautermantel gratiniert
Tiger Prawn im Reisteig mit Limetten-Sojasauce*
Frihlingsrélichen mit Shrimps und Pflaumen-Dip

Coconut Butterfly-Shrimp*

Fish and Chips mit Sauce Tartare*
Lachskipferl mit Krauter-Créme fraiche

Japanische Gyoza mit Huhn und Glasnudeln
Huhnerfiletstreifen in wirzigem Weinteig mit Sauce Creole*
Hahnerspiefle ,Oriental“ mit Orangendl
Wan Tan Holy Basil mit Chicken und Thai-Basilikum*
Chicken Satay mit frischem Koriander
Gekrauterte Polenta-Rolichen mit Oliven im Speckmantel
Blatterteig-Krautstrudel mit Speck
Blutwurst in Majoran-Pfeffermantel
Quiche Lorraine ,Classic” mit Prosciutto und Grana
Mini-Krautroulade auf Schnittlauchsauce
Schweinsfilet-Schnitzerl ,Klassik“*
HlUhnerschnitzerl in Kirbiskern-Panade*
Mini-Cordon-Bleu mit Rohschinken*
Schinkenkipferl ,Alt Wien*
Mini-Grammelknoderl in Sesampanade*

Marillen, Zwetschken und Feigen mit frischer Petersilie im Speckhemd
Saftige Dorrpflaume gefullt mit Rillets
Thymian-Beef-Ballchen in Sauce Diabolo

Spinat-Schafkasetascherl und Kurbis-Dip
Poppers mit Cream Cheese & Guacamole*
Gemdise-Tempura mit Hoisin-Sauce*
Champignontascherl mit Rahm-Dip
Gebackener Kirbis*
Mini-Kartoffel-Eierschwammerlstrudel
Shitake Tempura*

Créme-Suppchen ,en miniature”
Sellerie, Kokos-Chili, Muskatkurbis, Tom Yam Kung, u.s.w.

*) um die bestmdgliche Qualitat unserer warmen Snacks zu gewahrleisten, empfehlen wir
grundsatzlich die Zubereitung frisch vor Ort durch einen Koch/Koche!



Variation von exclusiven warmen Snacks * pro Stick 3,78

Raucherlachs-Quiche
SuRwassergarnelen im Speckhemd
King Prawn im Reisteig mit Limettensauce
Rosa gebratene Entenbrust mit Gemuse
Ganseleber-Mousse auf Mini-Brioche-Knopferl
Mini-Saltimbocca mit Tomaten-Pesto
Coconut-Butterfly-Shrimp
Rosa gebratenes Lammkotelette mit Apfel-Chutney

auf Anfrage:
Mini-Rosti mit Keta-Kaviar
Blinys mit Ganseleber und Sauce Cumberland
Kleine gefullte Kipfler

*) um die hohe Qualitat dieser Gerichte zu gewahrleisten,
empfehlen wir eine Zubereitung frisch vor Ort!

Variation von kleinen Desserts pro Stick 1,88

Pariser Spitz ,Classic*
Mini-Wiener-Apfelstrudel
Frichtespiefichen, getunkte Erdbeeren
Tiramisu, Punschkrapferl
Mohn-Powidl-Roulade
Karbisgrillage-Wrfel
Nougatkugel mit Kokos
Mini-Erdbeer-Indianer
Esterhazy- und Dobos-Schnitten
Marillenbutter-Blechkuchen
Spanischer Mandelkuchen
Marzipankartoffel, Topfenbiskuitrélichen
Kardinalschnitte mit Kaffeecreme
Himbeer-Nusswurfel
Schaumrdélichen

Variation von Jourplundern pro Stick 1,68

Mini-Topfengolatschen
Zimtschnecken
Nusskipferl
Mohn- und Apfeltascherl
Marmeladezipf
Marillenplunder
Weichsel-Vanilleplunder



EXCLUSIVE COCKTAILVARIANTE
1000 &1 NACHT

Petites Amuses Bouches »1000 & 1 Nacht« pro Stiick 2,98

Borekas mit Spinat-, Lamm- oder Schafkase-Flllung
Garnele mit Ingwer-Chili-Limetten-Dip
Mini-Sesam-Thymian-Zigarren
Baby-Artischocke mit Thunfisch
Spiefichen aus Ziegenkaseballchen mit Rosinen, Nissen und Karotte
Mandeloliven im Rauchermarlin-Mantel
Roher Thunfisch in Madras-Curry
Sesamballchen mit Minz-Chutney
Mini-Crépes-Farcies mit Lachs-Mousse
Mini-Korianderfladen mit Spinat-Pinienkern-Schafkase-Fullung

Cocktailsnacks warm »1000 & 1 Nacht« pro Stick 3,28
angerichtet und serviert auf/in rustikal bemalten Tontellern,
rosa, orange & hellgriinen Glastellern,...
dekoriert mit Granatapfel, Muskatblliten, Sternanis, Rosenblattern,...

Mini-Lemon-Chicken-Skewers mit Kardamom und Kurkuma
Scharfe Mini-Lammbkoteletts
Filotascherl mit Kichererbsenfulle und Joghurt-Dip
Falaffel auf Homos
Garnelen mit Ingwer-Chili-Limetten-Dip
Lammfleischballchen auf Rosmarinspief
Kleine Polenta-Melanzani-Kuchen
Rotes Linsensuppchen
Lammkarree auf schwarzem Bohnenplree

Petites Desserts »1000 & 1 Nacht« pro Stiick 2,48

Grie-Joghurt-Kuchen
SiRe Sesamballchen mit Minz-Chutney
Blatterteigpastetchen mit Pistazien und Honig
Geflllte Datteln ,aux Gazelles”
Weifles Mokkaschaum-Mousse
Mandelmilch-Creme mit Pinienkernen
Hausgemachter Turkischer Honig



